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e mumdustant les blles de 1 & 7 of en nebrowramt les moms coviesnondants
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« REPOS HIVERNAL (I'activité cesse, les feuilles sont tombées)
- DEBOUREMENT (épanouissementdesbourgeons)

+ SORTIEDES FEUILLES

« FLORAISON (lesfleurs se forment)
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+ NOUAISON (lesfruits verts se forment, petits grains)
« VERAISON (les baies de raisin grossissent et se colorent)
« MATURATION (les grains sontgros, serrés et prennentleur

couleur définitive)
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Solution - du Nord au Sud : Arbois, Saint-Lothain, Chateau-Chalon, L'Etoile, Gevingey, Saint-Amour.
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= QuesignifielesinitialesA.0.C.?
O Appellation d’Origine Certaine
O Appellation d’Origine Contrélée
O Appellation d’Origine Centenaire

= Comment obtient-on la couleur rouge dans le vin ?
O enajoutantde lagrenadine
O enfaisant macérer la peau du raisin dans le jus
O en mettant du colorant

= Dans quel vin du Jura peut-on trouver des bulles ?
O levinde Paille
O le Macvin du Jura
O le Crémantdu Jura
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Vin Rouge

1) OLePlustard
O Le Poulsard
O Le Poussoir

2) O LePinotnoir
O Le Pinotgris
O Le Pinotrouge

3) OLeTroussette
O Le Troussin
O Le Trousseau

Vin Blanc

4) O Le Chardonneret

5)

O Le Chardonnier
O Le Chardonnay

O Le Savagnin
O Le Savignin

O Le Sauvignon
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A=Z H=s o=L V=E
B=Y I=R P=K W=D
C=X 1=Q Q=1 X=C
D=W K=P R=1I Y=B
E=V L=0O S=H Z=A
F=U M= N T=G

G=T N=M U=F
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o SUR LA ROUTE TOURISTIQUE
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Ce carnet appartient a

Ce livret vous est offert par
Le Comité Interprofessionneldes vinsduJura, le
Conseil Départemental du Jura, le Comité

Départemental du Tourisme et le vigneron

vins du

ura

COMITE
INTERPROFESSIONNEL
DES VINS DU JURA

www.jura-vins.com

www.jura-tourism.com



